
Les Entrées 

LesCouteaux farcis « Maison » (10 pièces) 23 

LesAsperges blanches de Pays, Voile de Truite fumée 23 

LesRis d’Agneau « Meunière », Crémeux Parmentier 24 

LeFoie Gras mi-cuit, Carottes, Gel au vin doux 26 

LesLangoustines poêlées, Emulsion de Pois Frais 26 

LaSalade Gourmande, plat végétarien en textures 31 

A la carte… 



LePavéd’Esturgeon Grillé, Hypocras Médiéval 31

LaMarmitedePoisson « Mouclade Charentaise» 34

LeFiletdeBœuf Poêlé, miel et huile de truffe,jeunescarottes36

LeMagretdecanard rôti, Déclinaison de racines 31

L’Agneauenduo, Confit et rôti, Jus Corsé 34

«Tousnos plats sont garnis de légumesdesaison»

La Seiche poêlée, Persillade minute 33 

 

Les Plats 



 

11 

11 

12 

12 

12 

LesP’tites Profiterole au Caramelsalé

LaCrème brulée à la Rhubarbe

LeDôme Chocolat Praliné, AnglaiseTonka

LaDégustation de Fraise, Sirop deSafran

LeNougat glacé « Maison » au Mieletfruitssecs

Les Desserts
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