
 

Menu à 39 euros 

Les Entrées au choix 
 

Les Couteaux farcis « Maison » 

Le Pâté en Croute « Maison », Condiment Chou rouge 

 

Les Plats au choix 
  

  Pavé d’Esturgeon Grillé, Sauce au Poivre vert 

Supreme de Pintade farci aux Epinards, Crème de Morilles 
« Tous nos plats sont garnis de légumes de saison » 

 
 

Les Desserts au choix 
 

Les P’tites Profiteroles au Caramel salé 

Le Pressé de Pommes sur Feuilleté, Sorbet au Cidre 

                           

 



 

Menu à 49 euros 

Les Entrées au choix 
 

Foie Gras mi-cuit, Carottes en texture, Gel au vin doux 

 Saint Jacques rôties, Endives braisées et Orange Sanguine 

 

Les Plats au choix 
 

Filet de Sole farci, Coulis aux Herbes fraiches 

Entrecôte de Veau grillé, Confit à l’échalote, Jus Corsé 
« Tous nos plats sont garnis de légumes de saison » 

 

Les Desserts au choix 
 

Le Finger Chocolat et Pistache 

 La Douceur Chicorée, Noix de Pecan et Spéculos 

 
                                 

 


