
 

A la carte… 
 

Les Entrées 
 

         Les Couteaux farcis « Maison » (10 pièces )                      22 

         Le Risotto aux Langoustines, Coulis crustacés                     22              
 

         Le Rosbeef froid en fine tranche, Gribiche aux algues            22 
 

        L es Encornets farcis aux légumes, Emulsion Chorizo         23 
 

         La Fricassée de Cagouilles et champignons au Merlot          24     
 

         La Salade Gourmande, plat végétarien en textures               31 

 

 

 



Les Plats 
 

 
       Le Poulpe grillé, crémeux poivrons et basilic                              38 
 

      Le Pavé d’Esturgeon grillé à l’Hypocras Médiéval              31 
 

       Le Médaillon de Volaille, Crème de cèpes                            31  
 
         Le Lotte vapeur, Bouillon Coco Citronnelle                      32 
 
        Le Filet de Bœuf, Jus infusé au foin, Purée Fumée           38 
              

         LaCôte de veau grillée, Jus au Romarin                           42                                    

         « Tous nos plats sont garnis de légumes de saison » 

 

 

 



Les Desserts    
 
            Pressée de pomme feuilleté, Crème légère aux Châtaignes     11 
                
              La Pannacotta au thym et figues rôties, Coulis au Merlot    11 
 

                Le Chocolat Crousti fondant, Glace au caramel salé           12 
 

                 La Poire pochée sur macaron, Crème glacé vanille             12 
 
                 Le Nougat glacé « Maison » au Miel et fruits secs             12 
 


