
 

Menu à 39 euros 
Les Entrées au choix 

 

Les Couteaux farcis « Maison » 
Dégustation d’une Morbiflette 

 
Les Plats au choix 

  

  Le Pavé d’Esturgeon grillé, Beurre au citron 
Le Paleron de Veau confit, Crémeux de Panais 

« Tous nos plats sont garnis de légumes de saison » 
 
 

Les Desserts au choix 
 
 

Pressé de Pommes feuilleté, Crème légère aux Châtaignes 
Le Carrément Potiron et Mandarine 

                           
 



Menu à 49 euros 
Les Entrées au choix 

 

Les Saint jacques rôties, Cèleri, Poire et noisettes 
 Le Foie gras, Gelée au Pineau, Butternut 

 

Les Plats au choix 
 

La Marmite Charentaise, Lotte, Gambas, Maigre et Coquillages 
Le Filet de Bœuf, Jus infusé au Sichouan, Purée Fumée 

« Tous nos plats sont garnis de légumes de saison » 
 

Les Desserts au choix 
 

Le Chocolat Crousti fondant, Glace au caramel salé 
 L’Omelette Norvégienne flambée, Ananas et poivre Timut 

                                  

 
 


